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Socialndmnden

Enhetschef

84181 Ange

Rapport fran livsmedelskontroll vid livsmedelsanliggningen —
Aldreboende Hallstaborg

Kontrollmetod: Planerad oanméld distansinspektion
Kontrolldatum: 2021-04-01
Fastighet: Hallsta 1:178

Verksamhet: Aldreboende — Mottagningskok, 4st avdelningar, Dalen, Mon, Angen samt
Heden.

Niérvarande: Fran verksamheten Margita Sjoberg samt Maria Nordberg, livsmedelsinspektor,
fran bygg-och miljoforvaltning.

Resultat: Vid kontrollen konstaterades bade omradden med avvikelser och omraden utan
avvikelser. Med avvikelser menas att lagstiftningen inte foljs.

Foljande lagstiftningsomriaden kontrollerades

A — Administrativa krav:
AO01 — Registrering av anldggning och verksamhet.

B — Allmén livsmedelsinformation:
B02 — Obligatorisk livsmedelsinformation, innehéll och presentation

J — Grundf6rutséttningar hygien:

JO1 - Allménna krav pa livsmedelssdkerhet

JO2 — Utformning och underhall av lokaler och utrustning

JO3 - Hygien fore, under och efter processen

JO4 — Personlig hygien

JO5 — Utbildning i hygien och arbetsmetoder

JO6 — Bekdmpning av skadedjur

JO7— Vattenforsorjning

JO8 — Uppritthdllande av kylkedja och uppfyllande av temperaturkriterier
JO9 — Material i kontakt med livsmedel (FCM)

Foljande lagstiftningsomriden kontrollerades och konstaterade med avvikelse

J02 — Utformning och underhéll av lokaler och utrustning
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Avvikelse nr:1 — Rutiner som sékerstiller att stickprovstermometern &r rittvisande
(kalibrering) saknas. Bilaga I, kapitel V, punkt la i forordning (EG) nr 852/2004
Kommentarer: Det ar viktigt att det pa nagot sitt gors funktionskontroll pd termometern. Det
ar dven viktigt att ha rutin for hur den gors ren mellan métning i olika livsmedel. Speciellt
viktigt dr det att specialkost till personer med allergi eller dverkénslighet inte kontamineras
med allergener via termometern.

Avvikelse nr:2 — Ingen avskiljningsvigg eller liknande finns (avd. Angen & Heden).
Toalettens dorr ér i direkt anslutning till utrymmet (koket) dir hanteringen av oskyddade
livsmedel sker. Bilaga I1, kapitel I och kapitel I1 i forordning (EG) nr 852/2004.
Kommentarer: Risk for eventuell spridning av patogena mikroorganismer frin toalett till
livsmedel péd grund av toalettens ldge finns. Luftburen smitta frin toaletter ar oftast kopplat
till forekomst av diarré eller krakningar.

Avvikelse nr:3 — Lokalens utformning mojliggdr inte adekvat arbetsutrymme/arbetsbank for
alla steg som ingar i verksamhetens livsmedelshantering (avd. Angen & Heden). Bilaga 11,
kapitel I punkt 2a och kapitel Il punkt 1 i forordning (EG) nr 852/2004.

Kommentarer: Risk for att ohygienisk/osdker hantering av exempelvis beredning av
smorgasar mm. finns.

JO9 — Material i kontakt med livsmedel (FCM)

Avvikelse nr:4 — Rutiner som sékerstéller under vilka forhallanden/forutsittningar de
godkédnda engangshandskarna kan anvindas saknas. Engangshandskarna som anvinds 1
verksamheten &r inte avsedda for feta livsmedel.

(EG) 852/2004, bilaga 11, kapitel IX, punkt 3, (EG) 10/2011, artikel 15, samt (EG)
1935/2004 artikel 17

Kommentarer: Risk finns for att hédlsofarliga amnen fran engangshandskarna migreras over
till livsmedlen om de inte dr avsedda for den typ av livsmedel som é&r aktuellt (t ex fet/sur-pH
etc.) Detta bor kollas upp med leverantéren. Om plasthandskarna dr godkinda for den typ av
livsmedel som &r aktuellt gér det bra att anvinda dem, ni bor da kunna visa detta med ett
intyg. I annat fall bor plasthandskarna bytas ut.

Sammanfattning/Bedéomning: Bygg-och milj6forvaltningen uppmanar ansvarig att se till att
atgirda konstaterade avvikelser snarast. Konstaterade avvikelser kommer att f6ljas upp vid
nésta ordinarie planerade kontroll dock senast under 2021.

Observera att det kan finnas brister 1 verksamheten som inte uppmirksammades under
kontrolltillféllet. Livsmedelsforetagaren har det fulla ansvaret {for att de livsmedel som
produceras, serveras eller séljs 1 verksamheten &r sdkra och att konsumenter inte vilseleds.
Har ni ndgra funderingar eller om ni tycker att nadgot i kontrollrapporten inte stimmer
kontakta gidrna mig eller kontrollmyndigheten si snart som mojligt. Tack for trevligt
bemotande!

Upplysningar Skulle bristerna kvarstd ar Bygg-och miljéforvaltningen skyldig att vidta
sanktioner 1 form av foreldggande/forbud eventuellt med vite.

Bakgrund:
Syfte med kontrollen:
Kontrollera efterlevnad av livsmedelslagstiftningen samt folja upp de avvikelser som
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konstaterades vid foregdende inspektion. Vid distanskontrollen gjordes granskning och
iakttagelser av foton samt fragor stélldes om verksamheten.
Lagstod for kontrollen: (EU) 2017/625 och 11 § livsmedelslagen (2006:804).

Lagtexter finns pa Livsmedelsverkets hemsida www.slv.se

Bilagor: Bilder - Lokalens utformning mdjliggor inte adekvat arbetsutrymme/arbetsbénk,
toalettens dorr 1 direkt anslutning till koket, broschyr engédngshandskar, exempel pa
kalibrering av termometer samt exempel pa protokoll for kalibrering.

For bygg- och miljoforvaltningen

Maria Nordberg
Livsmedelsinspektor

Bracke kommun Hantverksgatan 25, Box 190, 843 21 Bracke | Tel. 0693-161 12 Exp | bygg-miljonamnden@bracke.se |
www.bracke.se


http://www.bracke.se/
http://www.slv.se/

		2021-04-07T15:42:08+0200




