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Tekniska ndmnden
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84121 Ange

Rapport frin livsmedelskontroll vid livsmedelsanliggningen —
Forskolan Solgarden

Kontrollmetod: Planerad oanméld inspektion
Kontrolldatum: 2022-10-11
Fastighet: Ange 87:4

Verksamhet: Mottagningskok - Maten levereras varm fran produktionskok
Bobergskdoket. Frukost och mellanmal bereds av personalen vid forskolan.

Niérvarande: Kerstin Backman, frdn Brobergskoket samt Rebecka Thorslund,
livsmedelsinspektor, fran bygg-och miljoforvaltningen

Resultat: Samtliga kontrollerade omrdden konstaterades utan avvikelser.
Med avvikelser menas att lagstiftningen inte foljs.

Hela eller delar av foljande lagstiftningsomriaden kontrollerades

A — Administrativa krav:
AO01 — Registrering av anldggning och verksamhet.

B — Allmdin livsmedelsinformation:

BO1 — Allménna krav och skyldigheter

B02 — Obligatorisk livsmedelsinformation, innehéll och presentation
B99 — Ovrig livsmedelsinformation

J — Grundforutsittningar hygien:

JO1 — Allménna krav pé livsmedelssidkerhet

JO2 — Utformning och underhall av lokaler och utrustning
JO3 — Hygien fore, under och efter processen

JO4 — Personlig hygien

JO5 — Utbildning i hygien och arbetsmetoder

JO6 — Bekdmpning av skadedjur

JO7 — Vattenforsorjning

JO8 — Uppritthédllande av kylkedja och uppfyllande av temperaturkriterier
JO9 — Material i kontakt med livsmedel (FCM)

J99 — Ovriga grundforutsittningar
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Sammanfattning / Bedomning:

Sammanfattningsvis gav lokalen ett ordningsamt intryck. Avvikelsen fran tidigare kontroll
var atgirdad da ventilationsdonet var rengjord. Dock saknades kunskap om vems ansvar det
ar att rengora ventilationen. Kokspersonalen rengor diskmaskinen samt byter vattnet men
kinde inte till om de dven skulle stdda ventilationen ovanfor diskmaskinen.

Bygg-och miljéforvaltningen efterfrdagar tydligare rutiner kring rengéring av ventilationsdon.
I 6vrigt har verksamheten tydliga stddrutiner. Det fanns termometrar samt rutiner for
kalibrering av dem och rutiner f6r temperaturdvervakning. Det fanns dven tydliga rutiner for
att skilja allergi/specialkost frdn 6vrig kost. De rutiner som presenterades bedoms som tydliga
och @ndamélsenliga vilket fortsdttningsvis ger goda forutséttningar for att servera sékra
livsmedel.

Observera att det kan finnas brister i verksamheten som inte uppmérksammades under
kontrolltillfallet. Livsmedelsforetagaren har det fulla ansvaret for att de livsmedel som
produceras, serveras eller séljs 1 verksamheten &r sdkra och att konsumenter inte vilseleds.
Har ni ndgra funderingar eller om ni tycker att nagot i kontrollrapporten inte stimmer
kontakta girna mig eller kontrollmyndigheten s snart som mdjligt. Tack for trevligt
bemotande!

Syfte med kontrollen:

Kontrollera efterlevnad av livsmedelslagstiftningen samt f6lja upp de avvikelser som
konstaterades vid foregaende inspektion. Vid en inspektion inom den offentliga kontrollen
granskas ett urval av kontrollomraden/kontrollpunkter. Det innebér ett stickprov pa hur vél er
verksamhet lever upp till livsmedelslagstiftningens krav. Vid platskontrollen gjordes
iakttagelser samt frgor stidlldes om verksamheten.

Lagstod for kontrollen: (EU) 2017/625 och 11 § livsmedelslagen (2006:804).

Lagtexter finns pd Livsmedelsverkets hemsida www.slv.se

For bygg- och miljoforvaltningen

Rebecka Thorslund
Milj6- och hilsoskyddsinspektor

Kopia till: Kostchef, Evonne Mattsson- Tekniska nimnden
Kokschef, Mira Capljak- Bobergskoket
Forskolechef, Marie Nelhagen — Skola och forskola
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