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Socialndmnden

Box 4

841 81 Ange

Rapport frin livsmedelskontroll vid livsmedelsanliggningen —
Gamla viagen Service Bostad

Kontrollmetod: Planerad anméld inspektion i samband med uppstart
Kontrolldatum: 2022-09-22
Fastighet: Ange 88:10

Verksamhet: Skola/Véard - Vardboende

Nérvarande: Fran verksamheten Katarina Gustafsson, enhetschef stod och omsorg samt
Rebecka Thorslund, livsmedelsinspektor, fran bygg- och miljoforvaltning.

Resultat: Samtliga kontrollerade omraden konstaterades utan avvikelser.
Med avvikelser menas att lagstiftningen inte foljs.

Hela eller delar av foljande lagstiftningsomriden kontrollerades

A — Administrativa krav:
AO01 — Registrering av anldggning och verksamhet.

B — Allmdéin livsmedelsinformation:

BO1 — Allménna krav och skyldigheter

B02 — Obligatorisk livsmedelsinformation, innehéll och presentation
B99 — Ovrig livsmedelsinformation

J — Grundforutsdttningar hygien:

JO1 — Allménna krav pa livsmedelssdkerhet

JO2 — Utformning och underhéll av lokaler och utrustning
JO3 — Hygien fore, under och efter processen

JO4 — Personlig hygien

JO5 — Utbildning 1 hygien och arbetsmetoder

JO6 — Bekdmpning av skadedjur

JO7 — Vattenforsorjning

JO8 — Uppritthallande av kylkedja och uppfyllande av temperaturkriterier
JO9 — Material i kontakt med livsmedel (FCM)

J99 — Ovriga grundfdrutsittningar
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Sammanfattning / Bedomning:

Lokalen, utrustningen och hygienen ar viktiga faktorer for siker hantering av livsmedel.
Notera att verksamheten dnnu inte startat vid kontrolltillfallet men att dessa viktiga delar 4nda
beddomts mgjliga att kontrollera. Sammanfattningsvis gav lokalen ett mycket ordningsamt
intryck. Koket bedoms ha tillracklig ventilation som nyligen kontrollerats. Nér tillagningen
startar dr det viktigt att kontinuerligt kontrollera fldktens funktion samt inféra &ndamalsenliga
stadrutiner. Det finns mdjlighet till handtvitt i koket samt pa toaletten. Viktigt att handtvitt
kan ske pa ett sékert sétt utan att kontaminera livsmedel. Lokalen skall utrustas med en extra
kokso for att tydligare halla beredningen av livsmedel separat. Verksamheten bedoms ha goda
forutséttningar for att tillhandahalla sikra livsmedlen.

Det ér viktigt att verksamheten har fungerande hygienrutiner. Grundférutséttningar som géller
for alla livsmedelsforetagare finns att 14sa i bilaga II till forordningen EU nr 852/2004. Vid
kontrolltillfallet diskuterades bland annat personlig hygien, rengoring, skadedjursbekédmpning,
forpackningar och temperaturdvervakning. Alla forpackningar som kommer i kontakt med
livsmedel skall vara godkidnda for det, detsamma géller plastpasar som livsmedel forvaras i.

Verksamheten har fatt information om “glas och gaffel” Qf symbolen. Verksamheten har
dven fatt information om hur kritisk temperaturkontrollen dr. Vid kontrolltillfallet
diskuterades olika temperaturgrianser samt vikten av temperaturkontroller vid uppstartandet av
en ny verksamhet. Temperaturer bor kontrolleras efter transport fran butik, 1 kyl och frys,
under tillagning samt vid nedkylning. Jag bifogar dven ett informationsblad kring
temperaturer dir ni kan ldsa mer. Jag bifogar ocksd informationsbladet "Mat och méltider 1
gruppbostédder (LSS)” dér det finns en del stdd till personalen 1 LSS-verksamheten.

Observera att det kan finnas brister i verksamheten som inte uppmirksammades under
kontrolltillféllet. Livsmedelsforetagaren har det fulla ansvaret for att de livsmedel som
produceras, serveras eller séljs i verksamheten &r sdkra och att konsumenter inte vilseleds.
Har ni nagra funderingar eller om ni tycker att nadgot i kontrollrapporten inte stimmer
kontakta gidrna mig eller kontrollmyndigheten s& snart som mdjligt. Tack for trevligt
bemotande!

Syfte med kontrollen:

Kontrollera efterlevnad av livsmedelslagstiftningen samt f6lja upp de avvikelser som
konstaterades vid foregdende inspektion. Vid en inspektion inom den offentliga kontrollen
granskas ett urval av kontrollomraden/kontrollpunkter. Det innebér ett stickprov pa hur vél er
verksamhet lever upp till livsmedelslagstiftningens krav. Vid platskontrollen gjordes
iakttagelser samt fragor stidlldes om verksamheten.

Lagstod for kontrollen: (EU) 2017/625 och 11 § livsmedelslagen (2006:804).

Lagtexter finns pa Livsmedelsverkets hemsida www.slv.se

For bygg- och miljoforvaltningen

Rebecka Thorslund
Milj6- och hilsoskyddsinspektor
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