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Socialndmnden
Anders Areng,
verksamhetschef

Rapport frin livsmedelskontroll vid livsmedelsanliggningen —
Hemtjansten

Kontrollmetod: Planerat, anméilt samrad och tillsynsmote pa distans via Teams.
Kontrolldatum: 2021-06-04

Verksamhet: Hemtjénst — distribution av matladdor hem till kunder som bestéllt sadana.
Nirvarande: Anders Areng verksamhetschef, enhetscheferna vid hemtjinstomradena,

Lena Selberg, bygg-och miljoforvaltningen

Resultat: Samtliga kontrollerade omraden konstaterades utan avvikelser,
med viss notering under ovrigt.
Med avvikelser menas att lagstiftningen inte foljs.

Foljande lagstiftningsomriden kontrollerades och konstaterade utan avvikelse

J — Grundforutséttningar, hygien

JO2 — Underhall av utrustning

Rutiner finns for att kontrollera att kylskap for férvaring, kylviskor, termometrar halls i gott
skick.

JO3- Hygien — rengoring

Rutiner finns for rengoring av kylskép for forvaring och kylvéskor.

JO4 — Personlig hygien

Rutiner finns for personliga hygien.

JO5 — Utbildning i hygien och arbetsmetoder

Rutiner finns for utbildning. De finns kostombud vid varje hemtjanstomrade med sérskild
basutbildning som ombesorjer utbildning till Gvriga anstillda.

Kostombuden har kontakt med produktionskoket.

Alla nyanstéllda far hygienintroduktion.

JO8 — Uppritthéllande av kylkedjan och temperaturer

Rutiner finns att transportera och forvara matlddor i korrekt temperatur.

Temperaturen kontrolleras 1 kylskap for forvaring och i varje kylviska vid transport med
termometrar.
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K — HACCP-baserat forfaringssatt

K01 — Kritiska styrpunkter har identifierats.

Det ér temperaturer kyl transport och kylférvaring, som alltid dr viktigas att kontrollera, enligt
egenkontrollen.

Korrigerande dtgédrder finns om temperaturen dverskrider den temperaturgrins som inte far
overskridas.

Enhetschefer gor intern revision att egenkontrollen fungerar.

Egenkontrollprogrammet upprittades 2018-02-22.

Ovrigt:

Vid samrdds och kontrollmétet blev dverenskommet att verksamheten granskar
egenkontrollprogrammet, uppdaterar och dndrar i det om nagot behdver laggas till eller om
nagot inte behover finnas med i programmet.

De reviderade programmen fran de tre hemtjédnstomradena skickas till bygg-och
milj6forvaltningen innan midsommarhelgen.

Bakgrund:

Syfte med kontrollen:

Kontrollera efterlevnad av livsmedelslagstiftningen. Vid kontrollen samtalades det och
stélldes fragor om verksamheten.

Lagstod for kontrollen: (EU) 2017/625.
Om verksamhetsansvarig har ndgot att yttra om innehallet i kontrollrapporten bor det goras sé
snart som mojligt.

Lagtexter finns pd Livsmedelsverkets hemsida www.slv.se

For bygg- och miljéforvaltningen

Lena Selberg
Milj6- och hilsoskyddsinspektor
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